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	NAZIV VJEŽBE: Proizvodnja jakih alkoholnih pića- Izradba likera od limuna (limončelo)

	DATUM:
	Potpis nastavnika:


  
SASTOJCI: limun, rakija lozovača, voda, šećer
PRIBOR I UREĐAJI:
- daska za rezanje, 
- nož,
- plastične posude,
- lonac za kuhanje 
- velika staklenka sa poklopcem,
- kuhača,
- vaga 
RECEPTURA:
- 1 L rakije (komovice)
- 1 L vode 
- 1 kg šećera 
- 1,0 kg limuna
POSTUPAK RADA:
1. Vodu i šećer prokuhati
2. Limun dobro oprati, odrezati krajeve i narezati na ploške
3. Posložiti u veću staklenku ili plastičnu posudu
4. Preko limuna preliti prokuhani sirup i rakiju, promješati i ostaviti da
    odstoji 2  tjedna.
5. Procjediti liker, uliti u boce, zatvoriti i etiketirati

Račun (vol. % alkohola)    W1x V1= W2X V2

Zaključak:
1. Tehnološki postupak proizvodnje likera zove se __________________.
2. Alkoholna jakost se izražava __________________  _____.
3. Etanol je _________________.
4. Liker je____________________ ________________ piće.
5. Dobiveni liker ima ___________vol % alkohola. (izmjeriti nakon 2 tjedna na vježbama iz
    Primjenjene kemije)

