


Priprema za izvođenje nastave 

 Ciljane grupe   
 Razredi: 
 Prvi: Konobar – Konobar JMO, HTK             
 Drugi: Turističko-hotelijerski komercijalist  
 Nastavni predmet: Ugostiteljsko posluživanje  
 Nastavna cjelina:  
                        Načini-tehnike posluživanja jela 
 Nastavna tema: Bečki način posluživanja 
 Vrijeme izvođenja nastave.  90 min.  



ISHODI 

 Nakon teme „bečki način posluživanja” učenici će:  

- Naučiti posluživanje jela na bečki način 

- Pravilno nošenje jednog tanjura 

- Pravilno nošenje dva tanjura na jednoj ruci 

- Pravilan pristup stolu i gostu sa tanjurima 

- Pravilno kretanje oko stola 

 



Bečki način posluživanja 

U kuhinji se jelo ukusno i dekorativno složi 
na odgovarajući tanjur (ovisno o vrsti jela) 
 

Konobar preuzima tanjur s jelom i stavlja na 
lijevu ruku na kojoj je platneni konobarski 
ubrus i donosi ga do stola gosta 
 

Ovakav način posluživanja je brz i ne 
zahtjeva posebnu vještinu konobara, važno 
je pridržavati se higijenskih standarda 
prilikom uzimanja tanjura prstima  i nošenja 
tanjura 



Pravilna pozicija prstiju za 
nošenje jednog tanjura 



Pravilno nošenje jednog tanjura 



Pravilna pozicija prstiju za 
nošenje dva tanjura 



Pravilno nošenje dva tanjura 
(napomena ovdje nedostaje konobarski 

ubrus, jelo je hladno pa je konobar siguran 
da neće opeći prste, međutim poštivanje 

standarda higijene ???) 



Pravilno postavljanje tanjura 
sa jelom na stol ispred gosta 

 

Konobar  prilazi gostu  s desne  strane, 
iskorak desnom nogom 
 

Tanjur s jelom stavlja se ispred gosta na 
stol desnom rukom  
 

Za posluživanja toplih jela uzimaju se  
topli-zagrijani  tanjuri 
 

Kad je više gostiju za stolom kreće se oko 
stola u smjeru kazaljke na satu 



Pravilan prilaz s desne strane 



Nepravilno postavljanje tanjura 
na stol (nepravilan prilaz stolu te 

postavljanje tanjura lijevom 
rukom) 



Nepravilno postavljanje tanjura 
na stol (nepravilan prilaz stolu te 

postavljanje tanjura sa gostove 
lijeve strane) 



Postava prema proširenom meniju  
(hladno predjelo, juha, glavno jelo i slatko jelo) 

 

 Kuhana domaća šunka s hrenom 

*** 

Goveđa juha sa domaćim rezancima 

*** 

Teleći frikandeau na milanski 

Cekini od krumpira 

Sezonska salata 

*** 

Parfe torta sa umakom od šumskog voća 



Postava prema proširenom meniju  

(hladno predjelo, juha, glavno jelo i slatko jelo)  



Posluživanje  gostiju    
hladnim predjelom 



ŠTO RADIM KAKO RADIM ZAŠTO RADIM 

Prilazim gostu 
kojeg ću prvog 
poslužiti jelom 

 

Prilazim stolu s 
desne strane, 
iskoračujem 
desnom nogom 
naprijed 

Da bih imao 
oslonac kod 
posluživanja jela 

Tanjur s jelom 
spuštam na 
podložni tanjur  

Desnom rukom  
polagano i oprezno 

Da bi poštovao 
pravilo 
posluživanja 

Gostima zaželim 
dobar tek 

 

 

Pošto sam poslužio 
sve goste ugodnim 
glasom uz osmijeh 
gostima zaželim 
dobar tek 

Da bi se gosti 
ugodnije osjećali. 
Da bi gost bio 
poslužen stručno. 

 



Pitanja za domaću zadaću 

 Tko slaže jelo na tanjur za bečki način posluživanja ? 

 Kako donosimo tanjur do stola gosta? 

 Kako  se pravilno prilazi stolu prije postavljanja 
tanjura sa jelom na stol ispred gosta? 

 Kako se krećemo oko stola kada je više gostiju? 

 Što kažemo gostima kad smo ih poslužili jelom? 



Razbibriga  
 Vrati se Mujo kući s posla i već s vrata viče:  

    'Fato, što je za ručak? Gladan sam k'o vuk?' 

 

 Fata sjedi u dnevnoj sobi i mrtva hladna odgovori: 

    'Ništa!' 

 

 Mujo se namršti: 

    'Kako ništa? Pa, ni jučer nije bilo ručka!' 

 

 A Fata nastavi gledati televiziju i ispali: 

    'E, pa, računaj da sam jučer kuhala za dva dana!' 



Razbibriga  
Konobar u Beču poslužuje Muju i Sulju 
 KONOBAR: Bitte ? 

 MUJO: cvaj Šniclenzi, cvaj pivenzi, majne jednu 

    salatenzi 

 Ode konobar i donese sve što je Mujo tražio 

 Jesi li vidio Suljo što ti je reći kad čovjek zna 
pričat Njemački? 

 Na to će konobar: 

 Pojeo bi ti „znaš što” ?  da ja nisam otkud i ti. 



HVALA NA PAŽNJI 
OSTANITE DOMA PRATITE 

https://nastava.asoo.hr/  


